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Minimo de 10 personas a contratar



Coctel T
BOCADOS FRI1O0S

Empanada Gallega casera de zamburifias
Mejillén de Galicia en vinagreta de citricos
Tosta de pastel de cabracho
con mermelada de piquillos

BOCADOS CALIENTES

Croquetas cremosas de boletus.
Brocheta de pollo y verduritas
con salsa agridulce

TABLAS Y PLATOS

Tablas de quesos gallegos
con uvas y frutos secos

POSTRE

Dequstacion de nuestros postres caseros

BODEGA

Vino blanco y tinto
escogido por nuestro sumiller.
Agua detox.

Cerveza y Refrescos variados.

33€ por persona
( 10% de 1VA no incluido )

Coctel TT

BOCADOS FRIOS

Mini cornetos de cremett anchoa y manzana.
Blinis de ceviche de zamburifias
aquacate y mango.
Steak-Tartar, Tramezzino tostado
y emulsién de ajo negro.

Brocheta de caprese y tomate cherry

BOCADOS CALIENTES

Croquetas cremosas de jamén ibérico
Brocheta de croca de ternera gallega
y patatas al estilo tradicional.
Brochetas de langostino con kikos,
pistacho y tdrtara.

TABLAS Y PLATOS

Jamén 1bérico con picos de Jerez.
Tablas de quesos gallegos
con uvas y frutos secos.

POSTRE

Deqgustacidn de nuestros postres caseros

BODEGA

Vino blanco y tinto
escogido por nuestro sumiller.
Agua detox.

Cerveza y Refrescos variados.

42€ por persona
( 10% de 1VA no incluido )

Cactel TTT

BOCADOS FRIOS

Empanada Gallega casera de zamburifas.
Mejilléon de Galicia en vinagreta de citricos.
Tosta de escalibada y ventresca de atun

BOCADOS CALIENTES

Croquetas cremosas de jamoén ibérico.
Brochetas de langostino encostrado
en Panko y ajonesa.
Brocheta de croca de ternera gallega
y patatas al estilo tradicional.
Arroz de rape y langostinos
con alioli de azafrdn.

TABLAS Y PLATOS

Jamén 1bérico con picos de Jerez
Pulpo gallego "a feira"

POSTRE

Degustacién de nuestros postres caseros

BODEGA

Vino blanco y tinto
escogido por nuestro sumiller.
Agua detox.

Cerveza y Refrescos variados.

52€ por persona
( 10% de 1VA no incluido )



Condlciones

Para la confirmacidn del evento solicitamos un 30% en el momento de realizar
la reserva y el 70% restante una semana antes de la celebracién calculados en
base al numero estimado de asistentes.

El menu seleccionado serd comun a todos los comensales.

Disponemos de menus alternativos para vegetarianos.

Cualquier alergia o intolerancia alimentaria ha de ser comunicada en el
momento de la confirmacién del menu.

La eleccion de menu debe ser confirmada al menos 10 dias antes del evento.
El numero de comensales debe ser confirmado 10 dias antes del evento.
Hasta 5 dias se podrd corregir esta cifra dentro de un margen del 10%. Este
numero serd el minimo a facturar y cualquier variacién al alza deberd ser
comunicada, para su autorizacion en funcién de la capacidad ( facturdndose en

este caso el numero real de asistentes ).

Los precios incluyen 10% de 1VA
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